Suppe
Weinschaumsuppe

Vor- und zubereiten: ca. 15 Min.
Nahrwert Portion(1/4): 269 kcal

20gF/5gKH/58E
Fiir 4 Personen Und so wirds gemacht:
» 1EL Maizena Suppe: Maizena mit dem Wein in einer Pfanne anriihren.
» 2Y>dl Weisswein Eier beigeben, mit dem Schwingbesen gut verriihren, dabei
e 2 Eier die Bouillon langsam dazugiessen, bei mittlerer Hitze unter
» 6dl Hiihnerbouillon, kalt standigem Riihren his vors Kochen bringen. Pfanne sofort
e 2dl Rahm von der Platte nehmen, ca. 1 Min. weiterriihren. Rahm
 Salz nach Bedarf flaumig schlagen, darunterziehen, warm werden lassen,
 Pfeffer nach Bedarf wiirzen, in vorgewdrmte Suppenteller anrichten.
Tipp: Etwas Schnittlauch fein schneiden und iiber die
Suppe streuen.
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